ALIRKEN DIKKAT ET, GUVENILIR GIDA TUKET !...

Ramazan ayinda tiketicilerin gidayla ilgili olumsuzluklarla karsilasmamasi igin gida
satin alirken ve tiiketirken dikkat etmeleri gerekli kurallar ve gida satis isyerlerinin dikkat
etmesi gereken kurallarin tekrar hatirlatiimasinda fayda gorilmistiir.

Giivenilir 6ida; 6Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi'ndan izin belgesi olan, Son tiiketim
tarihi gegmemis, Muhafaza ve satis kurallarina uygun, Ambalajl ve etiketli olan, Geregi gibi
hazirlanan ve korunan gidadir.

TUKETICININ DIKKAT ETMESI GEREKEN HUSUSLAR

Gidanin Etiketini ve Etiket Bilgilerini Dikkatle Kontrol Ediniz...

Depolanan, sergilenen ve tiiketime sunulan her tirli gida maddesinin iizerinde,
niteligini ve varsa 6zel saklama kosullarini, ithalat veya izin tarih ve sayisini gosteren, Tiirk
gida mevzuatina uygun etiket bulunmalidir.

Gida etiketinde (riinin adlandiriimasina dikkat edilmeli ve igindekiler béliimi ince-
lenmelidir. ¢linki etikette, gida maddesinin adi, igindekiler, net miktari, liretici ve paketleyici
firmanin adi, tescilli markasi, adresi ve iretildigi yer, son tiiketim tarihi, tavsiye edilen
tiketim tarihi, parti numarasi ve/veya seri numarasi, izin tarihi ve sayisi, orijin ilke,
gerektiginde kullanim bilgisi ve/veya muhafaza sartlari gibi bilgilerin bulundurulmasi
zorunludur.

Iznine veya Ithalat Iznine Dikkat Ediniz..
Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanhginca verilen isletme kayit ve onay numaralarina

dikkat ediniz..!
Son Tiketim Tarihini / Tavsiye Edilen Tiketim Tarihini Kontrol Ediniz...

Uriinin ambalaj lizerindeki son tiiketim tarihi, tavsiye edilen tiiketim tarihi ve raf
omri dikkatle okunmalidir. Bozulan, kokusan, ambalaji iiriine zarar verecek sekilde hasar
goren, son ftiketim tarihi gegen iriinler piyasada bulunmamali, satisa veya tiiketime
sunulmamalidir.

Ambalaj Kontroli Yapiniz...

Bozulmus, bombaj yapmis, sismis, delinmis, sizinti yapmis ambalajli gidalar, risk
tasiyabileceginden satin alinmamalidir. Konserve gida alirken, alt ve st kapaklari siskin,
kutusu hasar gormis, kapagi gevsemis, zedelenmis kutulari almayiniz. Kiflenmis, giirimis,



bozulmus gidalarin higbir bélimi tiketilmemelidir. Cilinki kiiflenme, giiriime ve bozulma
gidanin biitiiniini olumsuz etkilemektedir.
Muhafaza Sartlarini Kontrol Ediniz...

Etiket lzerindeki uyarilara dikkat edilmeli ve her iriinin kendine 6zgii muhafaza
sartlarinda (sicaklik, nem, 1sik, vb...) satisa sunulup sunulmadigi kontrol edilmelidir. Et ve et
trdnleri, balik, sit drinleri gibi besinlerin buzdolabinda saklandigindan emin olun. Satin
alirken bu besinlerden herhangi bir sizinti olmamasina dikkat edilmelidir. Dondurulmus besin
alirken en az -18 °C'de depolandigindan emin olunuz. Ambalajin i¢ kisminda buz kristalleri
olmamasina 6zen gosterin. Dondurulmus rinlerin satin alinmasi, tasinmasi ve evdeki
dondurucuda muhafaza edilmesi sirasinda riiniin ¢oziindirilmemesine dikkat edilmelidir.
Dondurulmus gidalarda soguk zincirin kirilmamasina dikkat edilmelidir.

Raflardaki Sicakhigi Kontrol Ediniz...

Sogukta muhafaza edilen gida maddelerinin uygun sartlarda sogutuldugundan emin
olunmalidir. Sogutucu ve dondurucudaki sicaklik élgerler kontrol edilmelidir.

Agikta Satisa Sunulan Gidalari Satin Almayiniz...

Taze meyve ve sebzeler ile teknik ve hijyenik kosullara uygun olarak satilan dokme
gidalar harig, agikta satilan ambalajsiz gidalar satin alinmamalidir.

¢ Dondurulmus gidalari aligverisin en sonunda, 6deme yapmadan hemen 6nce aliniz.

e Satin aldiginiz gidalart posete koyarken, soguk ve donmus (riinler bir arada; kuru
gidalar: ise ayri paketleyin. Deterjan gibi kimyasal maddeleri gida maddeleriyle ayni
posete koymayiniz.

GIDA SATIS YERLERININ DIKKAT ETMESI GEREKEN HUSUSLAR

v’ 6Gida Tarm ve Hdeanuk BakanhQ“mdan izni veya ithal izni olmayan durinler satisa
sunulmamalidir.

v" Depolanan, sergilenen ve tiiketime sunulan her tiirli gida maddesinin ve gida ile
temasta bulunan madde ve malzemelerin lzerinde, niteligini ve varsa 6zel saklama
kosullarini, ithalat veya izin tarih ve sayisini gésteren, Tirk gida mevzuatina uygun
etiket bulunmalidir.

v' Satiga sunulan driinlerin son tiiketim tarihinin gegmemis olmasina dikkat edilmelidir.

v' Perakende isletmelerde kiyma ve hazirlanmis et karisimlari ( kéfte, sosis, sucuk vb.)
uretimi yapilamaz. Ancak tiiketici talebi iizerine; yemek hizmeti vermeyen perakende
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isletmelerde (kasap), aninda kiyma ve hazirlanmis et karisimlart hazirlanarak
tiiketiciye ¢ig olarak satilabilir.

dogrultusunda satin alinan iriin pargalanabilir ancak rafta bulundurulamaz.

Satis kosullari, asgari teknik ve hijyenik 6zellikleri saglamali ve iiriinde bozulmaya yol
agmamalidir.

Gida giivenilirligi sartlarini tasiyan driinler satisa sunulmali ve drinlerin bu sartlari
devam ettirmesi saglanmalidir.

Uriine 6zel depolama, ambalajlama ve tagima kurallarina uyulmalidir.

Isyerinde izlenebilirligin saglanmast igin gerekli kayrtlar tutulmalidir,

Isyerinde, Isyeri A¢ma ve Calisma Ruhsatinda yazili olan faaliyet konusu disinda
faaliyet gosterilmemelidir.

Isyerinde gida ile temasta bulunan tim personelin hijyen egitimi almalari
saglanmalidir.

174 ALO GIDA RAMAZANDA DA YANINIZDA
EN IYI DENET¢I TUKETICIDIR.

Unutulmamalidir ki, etkili bir denetim sistemi, tiiketicinin, tiiketici orgiitlerinin

denetimlere katilmalari, katki saglamalari ile miimkiindiir. Ciinkii tiiketicinin her hangi bir
olumsuzlukla karsilastiginda bu olumsuzlugun giderilebilmesi igin ilgili kurumlara ya da yetkili
makamlara miiracaat etme hakkini iceren sikayet hakki da bulunmaktadir. Bu nedenle; Gida

zehirlenmesine maruz kalan veya satin aldigi gidalarla ilgili herhangi bir sikayeti olan
tiiketiciler de "Alo 174 Gida Hatti"ni arayarak ihbarda bulunabilmektedirler.
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